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                            Madame Monsieur,  
 
    

 Suite à notre entretien  
 
Je vous communique les renseignements demandés, 
 
 Pour un repas de groupe en semaine  
 
Deux possibilités, menu comprenant : kir pétillant, entrée, plat de résistance, 
 
vin blanc et rouge en bouteille, bière (brasserie st Sylvette), eau, dessert, café. 
 
La tarification tout compris est de 32€ Kir pétillant ou 35 € apéritif au choix. 
 
Le sorbet ou le potage peut vous être proposez pour 2€ de plus  
 
 
Ci-joint la feuille pour établir votre  menu identique pour le groupe 
 
Après le repas animation : chansons, ancienne avec orgue de barbarie et danses 
 
En espérant avoir répondu à votre attente. 
 
Restant à votre disposition pour tout renseignement complémentaire,    
 
.    
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Proposition de menus 
 

 

POTAGE                     DESSERTS 
crème dubary              tarte aux pommes tiède avec sa boule de glace 
crème d'ail              crème brûlée 
velouté de potiron              salade de fruit 
velouté de courgette                                           tarte à la bière 
velouté d'oignon              tarte aux poires 
velouté de tomate              mousse aux chocolats 
velouté d'asperge       profiteroles 
         OU                                                   OU 

ENTREE          GATEAUX  
                                                                           avec sa crème anglaise 
Salade de gésier 
Salade de magret canard           Poire chocolat 
Vol au vent           Fruit de la passion 
Chèvre chaud           Framboise 
Terrine  de foie de volaille           Fraise 
Flamiche aux poireaux           Spéculoos 
Flamiche aux fromages                                       Chocolat framboise 
Crêpe campagne 
Gratiné maroilles 
Foie gras maison sup 5,50 €  
Gratiné d’endive 
 

PLATS                                             PLATEAU DE FROMAGES 
Emincé volaille à la crème                                          DE LA REGION 
Poulet grand-mère 
Coq à la bière ou pruneau 
Lapin à la bière 
Cuisse de canard aux fruits                                                OPTIONS 
Pintade aux raisins                                            jambon fermier                                   
Jambon fermier                                                          toast chaux et froids 
Carbonade de volaille sorbets : citron 
Escalope à la crème de : pomme 
Maroilles : poire 
Cochon de lait cuit à la broche                                               : passion 
 : mandarine 
 
 
                                        


